
M e n u
“ A u  c œ u r  d u  D o m a i n e ”

En 6 temps

Asperges  vertes  de notre  potager  à  la  f lamme
Oeuf parfait  du Domaine

Ail  des  ours ,  Granola

Tartelette  crousti l lante  aux petits  pois
Tartare  de truite  de Courtemaîche

Emulsion d ’a i l  nouveau 

Amuse-bouche

Fi let  de boeuf  suisse  au sautoir
Joue en bourguignon

Purée d ’Agria  au beurre  de la iterie
Petits  légumes de printemps du Domaine

Sélection de fromages  du Maître  aff ineur Antony
ou

Sorbet  fraise ,  rhubarbe pochée
Sarriette  de notre  jardin 

Ragoût de fraise ,  Espuma de chocolat  noir  
Crumble aux noisettes

Servi  uniquement le  soir  et  dès  2  personnes

118



Tartare  de  t ru i te  de  Courtemaîche
Art ichauds

Vina igret te  moutarde  e t  no ix
22

Carpaccio de betterave,  chèvre frais ,  chou-rave
Herbes  de notre  potager

17

Mironton de bœuf
Aigui lette  en roastbeef ,  Paleron en pot-au-feu froid

Sauce gribiche
Pommes Maxime

42

Saumon de fontaine  de  chez  Choulat  sauté
Poivrons ,  patate  douce
Légumes du Domaine

38

Tagl iata  de  veau
Roquette ,  beurre  à  la  sauge sauvage du Domaine

Polenta  noire  croust i l lante  
48

Courgette  rondini
Feta ,  carotte ,  miel  de  nos  ruches

Chips  de  parmesan
31

PLATS

Rack d ’agneau en croûte  de  pistaches
Jus  per lé

Croquette  d ’aubergine ,  ratatoui l le
43

Soupe froide  de  tomate
Foccacia ,  o l ives  et  bas i l ic  

14

Os à  moël le  à  la  f leur  de  se l
Pain au levain gr i l lé  

17

ENTRÉES

Jeunes  pousses  de  notre  potager
Vinaigrette  à  l ’ i ta l ienne,  garnitures  

12



Provenances
Bœuf :  Suisse ,  Boucherie  Stadelmann,  Cornol
Porc :  Suisse ,  Boucherie  Stadelmann,  Cornol

Volai l le :  Suisse ,  France
Truite :  Suisse ,  Choulat ,  Courtemaîche

Saumon de Fontaine :  Suisse ,  Choulat ,  Courtemaîche
Pain :  Suisse ,  Boulangerie  Roel l i ,  Porrentruy

Mousse  yaourt
Melon,  framboise ,  Hibiscus

15

Crémeux fève  de  tonka,  cacao
Sorbet  gr iottes

17

Abricot  à  la  verveine ,  sorbet
Namelaka et  streusel  amandes

18

DESSERTS

Issus  de  notre  potager ,  nos  légumes ,  œufs  et  miel  cert i f iés  bio  traduisent  
l ’ e sprit  du Domaine :  

authentic ité ,  sa isonnal i té  et  engagement humain,  
portés  par  le  travai l  de  personnes  en s i tuat ion de  handicap

Les  mets  proposés  sur  cette  carte  sont  entièrement é laborés  sur  place  
à  part ir  de  produits  bruts  et  tradit ionnels  

se lon les  cr itères  du Label  Fait  Maison.
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