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RESTAURANT
MONT-RENAUD

Menu

“Au ceeur du Domaine”
En 6 temps

Amuse-bouche

Asperges vertes de notre potager a la flamme
Ocuf parfaic du Domaine

Ail des ours, Granola

Tartelette croustillante aux petits pois
Tartare de truite de Courtemaiche

Emulsion d’ail nouveau

Filet de boeuf suisse au sautoir
Joue en bourguignon
Purée d’Agria au beurre de laiterie

Petits légumes de printemps du Domaine

S¢lection de fromages du Maitre affineur Antony
ou
Sorbet fraise, thubarbe poche¢e

Sarriette de notre jardin

Ragoﬁt de fraise, Espuma de chocolat noir

Crumble aux noisettes

118

Servi uniquement le soir ec des 2 personnes



ENTREES

Carpaccio de betterave, chevre frais, chou-rave

Herbes de notre potager

17

Tartare de truite de Courtemaiche
Artichauds
Vinaigrette moutarde et noix

22

Soupe froide de tomate

Foccacia, olives et basilic

14

Os a moélle a la fleur de sel

Pain au levain grillé

17

Jeunes pousses de notre potager
Vinaigrette a 'italienne, garnitures

12

PLATS

Tagliata de veau
Roquette, beurre a la sauge sauvage du Domaine
Polenta noire croustillante
48

Mironton de beeuf

Aiguilette en roastbeef, Paleron en pot—au—feu froid
Sauce gribiche

Pommes Maxime

42

Saumon de fontaine de chez Choulat sauté
Poivrons, patate douce
Légumes du Domaine
38

Rack d’agneau en crotte de pistaches
g p
!

Jus perle

Croquette d’aubergine, ratatouille

43

Courgette rondini
Feta, carotte, miel de nos ruches

Chips de parmesan
31



DESSERTS

Crémeux féve de tOl’ll(}l7 cacao

Sorbet griottes

7

Abricot a la verveine, sorbet
Namelaka et streusel amandes
18

Mousse yaourt

Melon, framboise, Hibiscus

5

Issus de notre potager, nos l¢gumes, ccufs et miel cercifiés bio traduisent
Iesprit du Domaine :
authenticité, saisonnalité et engagement humain,

portés par le travail de personnes en situation de handicap

Les mets proposés sur cette carte sont enticrement ¢laborés sur place
a partir de produits brucs et craditionnels

selon les critéres du Label Fait Maison.

Provenances
Boeuf: Suisse, Boucherie Stadelmann, Cornol
Porc: Suisse, Boucherie Stadelmann, Cornol
Volaille: Suisse, France
Truite: Suisse, Choulat, Courtemaiche
Saumon de Fontaine: Suisse, Choulat, Courtemaiche

Pain: Suisse, Boulangerie Roelli, Porrentruy
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